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Vecchie culture e nuove speri-
mentazioni. In questo caso lo
scopo ¢ quello di recuperare anti-
chi legumi per trasformarli in
sfarinati utili a produrre delle fa-
rine ricche di proteine. La scom-
messa dell’'agricoltura in un ter-
ritorio come la Valle d’Ansanto,
quella per intenderci della Mefi-
te, del borgo di Rocca San felice,
del formaggio Carmasciano, del-
le terme di San Teodoro di Villa-
maina, degli uliveti, dell’apicol-
tura, delle piante officinali e di
tante coltivazioni che disegnano
il paesaggio. Un territorio che in-
veste sull’agricoltura con la pre-

senza di piccole e medie aziende
presenti e guarda al mercato del
presente e del futuro. Oggi alle
17, presso il Country House “Le
Conche” di Villamaina verranno
presentati i primi risultati del
progetto PANPRO, che sta

per l'appunto per pan
proteine. E’ stata svolta,

infatti, una sperimenta-

zione finalizzata al recu-
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ILPROGETTO

pero e valorizzazione di
varieta ed ecotipi di legu-
minose da granella campa-
ne. E’ il primo progetto di questo
tipo in Irpinia. Il gruppo operati-
vo e costituito dal Dipartimento
di Agraria - Universita Federico
IT di Napoli, Consiglio Nazionale
delle Ricerche, dall’ azienda
Agricola Iuorio di Villamaina
(Capofila), azienda agricola Ni-
gro di Rocca San Felice, azienda
agricola Garofalo di Montella e
Panificio Agricolo Trunfio di Ge-
sualdo. All'iniziativa collabora
I'agronomo di provata esperien-
za e competenza, Michele
Montuori. Il progetto é fi-
nanziato dall’ATS Al-
SL, che mette insieme
il GAL Irpinia Sannio
e il GAL CILSI,
nell’ambito della Stra-
tegia di Sviluppo Loca-
le, sostenuta dal PSR Cam-
pania. I lavori si svolgeranno in
collaborazione con il gruppo
Operativo del progetto GRADI-
TI, che ha come obiettivo la ri-
scoperta e la valorizzazione di
“graniantichi”. In questo proget-
to sono coinvolte 4 aziende agri-
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«Panpro» Cosi i legumi diventano farina

cole, un mulino a pietra, un for-

no, un pastificio artigianale, un
birrificio agricolo, il Consiglio
Nazionale delle Ricerche e la Cit-
ta della Scienza. Interverranno
ricercatori e i protagonisti dei
due progetti che si confronteran-
no con le istituzioni locali, pro-
vinciali e regionali: i sindaci
dell’area, il presidente della pro-
vincia di Avellino, Rizieri Buono-
pane, il consigliere regionale e v
vicepresidente della Commissio-
ne agricoltura, Maurizio Petrac-
ca, l'assessore regionale Nicola
Caputo. Nell'occasione saranno
allestiti stand gastronomici e al
termine dei lavori e prevista una
degustazione di prodotti del ter-
ritorio. Moderatore del conve-
gno, Mario Salzarulo, coordina-
tore del GAL ATS AISL.



